T~
Idée
Maison

Importé par : La FoirFouille S.A.
165 Avenue Clément Ader
34174 Castelnau-le-lez France

DONNEES TECHNIQUES

Tension d'ufilisation : AC 220-240V, 50/60Hz
Puissance : 1000 W

Catégorie de protection : |

Sous réserve d'erreurs et de modifications techniques.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

« Débranchez toujours I'appareil de la prise de courant avant de le
nettoyer, et attendez jusqu'a ce qu'il soit entiérement refroidi.

* Essuyez la crépiére avec un chiffon doux et humide.

« Laissez entiérement sécher I'appareil avant de le ranger.

Attention :

* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou autre liquide pour le
nettoyer !

* N'utilisez pas des produits abrasifs ni d'autres nettoyants qui peuvent
endommager le revétement antiadhésif. Ne nettoyez pas la plaque de
cuisson avec des brosses et éponges dures.

* Placez une spatule sous environ un tiers de la crépe. Soulevez la
crépe et retournez-la.

 Laissez briévement cuire la crépe sur I'autre coté. Soulevez légere-
ment la crépe avec une spatule pour contrdler son état de cuisson. La
crépe devrait étre visiblement cuite, mais pas encore brune. De cette
maniére vous pouvez plus facilement plier ou enrouler la crépe.

* Retirez la crépe de la plaque de cuisson. Si vous souhaitez ensuite
préparer d'autres crépes et si la premiére vous semblait trop foncée,
réglez ensuite le thermostat sur un niveau moins élevé.

* Eteignez I'appareil aprés I'emploi en tournant le thermostat sur la
position "0". Débranchez le cdble de la prise de courant et laissez
entierement refroidir I'appareil.

* Etalez les ingrédients désirés sur la crépe, et pliez ou enroulez la
crépe.

RECETTES

* Pdte @ crépes (recette de base)
Ingrédients pour env. 12
crépes

* 250 de farine

* 172 lite de lait

* 3oeuts

* 1 pincée de sel

Mettez la farine et le sel dans un bol et faites un creux au milieu.
Cassez les ceufs et versez-les dans le creux. Mélangez les

JsF: 210%290mm

CREPIERE

30CM | 1000W

Modéle : 10000187752/SW-603
220-240V~50/60Hz

& CEEW

Cher(s) client(s),

Veuillez lire attentivement ces instructions d'utilisation avant de con-
necter le cable de votre machine @ une prise d'alimentation, afin d'évit-
er tout dommage dii @ une utilisation incorrecte. Veuillez prendre en
compte les informations sur la sécurité. Si I'appareil est cédé a une
tierce personne, ces instructions de fonctionnement doivent aussi lui
étre remises.

INFORMATIONS RELATIVES A LA SECURITE

* Cet appareil est destiné d étre utilisé dans des applications domes-
tiques et analogues telles que :

- Des coins cuisines réservés au personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements professionnels ;

- Des fermes ;

- L'utilisation par les clients des hotels, motels et autres environne-
ments @ caractere résidentiel ;

- Des environnements du type chambres d'hotes.

* Conserver I'appareil et son cdble hors de portée des enfants dgés de
moins de 8 ans.

* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre effec-
tués par des enfants, @ moins qu'ils ne soient dgés de plus de 8 ans et
qu'ils soient sous la surveillance d'un adulte.

* On décline toute responsabilité en cas de dommages lorsque I'utili-
sation de I'appareil s'écarte de son but originel, s'il est manipulé de
maniére incorrecte ou réparé par des personnes non agréées.

* L'appareil est exclusivement destiné a la préparation de crépes. Ne
I'utilisez jamais pour griller et rtir.

* La crépiére est destinée a un usage domestique, et non commercial.

* La crépiére est seulement destinée a I'usage intérieur. Ne Iexpusez

mains humides, .

* Placez I'appareil Sur une surface froide et résistante a la chaleur.
Observez une distance suffisante des rideaux, des meubles et d'autres
objets inflammables.

* Laissez foujours un espace suffisant autour de la crépiére.

« Ne couvrez jamais I'appareil pendant son fonctionnement.

« Ne placez pas I'appareil prés du bord de la surface d'installation.

* Ne faites pas fonctionner I'appareil prés d’une source de chaleur telle
que le four et la cuisiniére.

« Ne faites pas fonctionner I'appareil @ I'intérieur du four de la cuisine,
e |l est @ noter que l'appareil devient trés chaud pendant son
fonctionnement. Ne touchez jamais la crépiére chaude avec les doigts.
Touchez seulement les interrupteurs Sur I'avant de I‘appareil lorsqu'il
est en marche.

= Sivous utilisez la crépiére sur une surface délicate, nous conseillons
de placer un tapis résistant a la chaleur sous I'appareil pour protéger la
surface.

« Ne changez plus la position de I'appareil lorsqu'il est en marche Ne
soulevez pas I'appareil lorsque la plaque contient de la pate liquide.

* Laissez entiérement refroidir 'appareil avant de le nettoyer.

« Ne faites jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.

* Soyez particuliérement prudent lorsque vous faites fonctionner I'ap-
pareil en présence d’enfants et d‘animaux domestiques.

« Débranchez toujours I'appareil de la prise de courant aprés I'emploi.
Eteignez toujours I'appareil avant de le débrancher.

« Avant de brancher I'appareil & la prise de courant, vérifiez si la
tension nominale indiquée correspond a celle de la prise de courant. Au
moment de brancher et débrancher cordon d'alimentation, saisissez
toujours la prise et ne tirez pas sur le cable.Déployez le cordon d'ali-
mentation de maniére @ ce qu'il ne reste pas coincé et ne soit pas

pas @ la pluls ni @ I'humidité Branchez le cordon d
seulement & une prise de courant intérieure.

Ne plongez jamais I'appareil dans Peau pour le nettoyer,
* Ne touchez jamais I'appareil et le cordon d'alimentation avec les

accessible, afin de pouvoir inmédiatement débrancher la prise en cas
d'urgence.

* Ne faites pas passer le cordon d'alimentation prés des radiateurs et
d’une autre source de chaleur. Ne mettez pas le cdble en contact de la
crépiére chaude.

* Ne laissez pas pendre le cordon d’alimentation de la surface d‘instal-
lation. Un cdble qui n'est pas correctement posé peut provoquer des
accidents et des brilures graves.

* Lorsque vous utilisez un cdble de rallonge, vérifiez si la capacité de
charge électrique du cdble correspond @ celle de la crépiére. Déployez
le cdble de maniére a ne pas pouvoir s'y accrocher, et hors de portée
des enfants.

 Contrdlez si le cordon d est dans un
parfait état. Ne réparez pas I'appareil vous-méme Contactez plutdt un
technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplac-
er le cdble défectueux que par un cdble équivalent et que par le fabri-
cant, son service aprés-vente ou toute personne de qualification simi-
laire.

* Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie
extérieure ou par un systéme de commande @ distance séparé.

* Déroulez entiérement le cordon d‘alimentation avant de metire la
crépiére en marche Laissez entiérement refroidir I'appareil avant d'en-
rouler le cdble autour des crochets sur le coté inférieur de la crépiére.
* Ne coupez pas les crépes directement sur plaque de cuisson. Ne
touchez pas la plnque avec des ustensiles en métal, afin de ne pas

avec une cuillére en bois. Ajoutez le lait en remuant sans arrét. Laissez
ensuite reposer la pate pendant une heure.

le Utilisez seulement des usten-
siles en bois ou en plastique thermorésistant.
* Ne nettoyez pas la plaque avec des produits abrasifs et des nettoy-
ants chimiques agressifs, car ils risquent d’endommager le revétement
antiadhésif.
* Placez I'appareil toujours sur une surface plate et stable.
* Evitez de faire tomber I'appareil, et ne I'exposez pas & des chocs
violents.

* N'utilisez pas I'appareil lorsqu'il est tombé Ou s'il a été endommageé.

par des objets
« Branchez le cordon dalimentation & une prise de courant avec mise
terre (classe 1)
* Branchez le cordon d'alimentation & une prise de courant facilement

« N'essayez jamais de réparer |'appareil vous-méme. Pour tout prob-
Iéme de fonctionnement, adressez-vous @ un technicien qualifié.

« En raison des différents matériaux utilisés pour la finition des meu-
bles, il n’est pas exclu que le contact avec la crépiére laisse des traces
ingrates, Le fabricant ne peut pas étre rendu responsable de dommag-
es, de taches efc. sur les meubles.

DESCRIPTION GENERALE

1. Plaque de cuisson

2. Thermostat

3. Témoin de mise sous tension (rouge)

4. Témoin lumineux de fonctionnement (vert)
5. Base

UTILISATION DE L’APPAREIL

Avant d'utiliser 'appareil pour la premiére fois
« Sortez I'apparell délicatement de I'emballage et vérifiez si tous les
éléments sont dans un parfait état. Portez le matériel d’emballage hors
de portée des enfants.
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« Pdte a crépes de farine de blé noir

"'g’"“;:":‘ pour env. « 1 kg de farine de bié noir
+ 3 oauts
+ 1 e de ait
« Eau tiede
+ 1 pincée do sel

Versez la farine et le sel dans un bol et faifes un creux au milieu.
Cassez les ceufs et versez-les dans le creux. Remuez les ceufs et la
farine avec une cuiller en bois. Ajoutez le lait en remuant sans arrét.
Ajoutez d la fin de I'equ tiéde, jusqu'a obtenir une pdte souple. Laissez
ensuite reposer la pte pendant 2-3 heures.

CONSEILS PRATIQUES

La consistance de la pate dépend du rapport d'ceufs et liquide. Les
crépes deviennent plus fines lorsque la pate contient plus de liquide.
Vous obtiendrez des crépes plus épaisses en ajoutant plus d'ceufs @ la
pate.

Vous pouvez ajouter du sucre, des épices ou un peu de biére a la pate.
Choisissez les épices selon les ingrédients avec lesquelles vous sou-
haitez farcir les crépes.

Ajoutez le sucre avec prudence. Les crépes risquent de se déchirer i la
pate contient trop de sucre. Si vous préparez la pate sans sucre, les
crépes ne collent pas une @ I'autre. Vous pouvez dans ce cas empiler
les crépes sans mettre du papier sulfurisé entre les crépes.

* Vous pouvez également préparer la pate a crépes avec de la farine
compléte. La pdte devient dans ce cas un peu plus épaisse.

 Laissez Chauffer I'appareil sans pdte & crépiére & température maxi-
male pendant quatre minutes, et ouvrez la fenétre pour aérer la piéce.
Laissez entierement refroidir I'appareil et nettoyez la plaque de cuisson
comme décrit dans la section "Nettoyage de I'appareil”, pour enlever
d'éventuelles résidus de fabrication.

* Lorsque I'appareil Chauffe pour la premiére fois, il peut émettre des
odeurs. Les odeurs ne sont pas dangereuses et n‘ont aucune influence
sur le fonctionnement de la crépiére. Il est toutefois important de bien
aérer la piéce.

Préparation de crépes

* Déroulez le cordon d'ali le d
maniére @ ce qu'il n'entre pas en Contact avec la cvevlérs Chnude

* Branchez le cordon d'alimentation @ la prise de courant : le témoin
de mise sous tension s'allume en rouge.

* Tournez le thermostat en position « Foncé » et le témoin de
fonctionnement s'allume en vert.

* Le Vert s'éteint quatre minutes environ : I'appareil a atteint la
température réglée.

* Versez une petite quantité de péte sur la plaque et étalez la pate
avec le répartiteur de pdte en bois fourni (avec des mouvements circu-
laires).

* Humidifiez le répartiteur de pte pour que la pate n'accroche pas.

* Lorsque vous préparez des crépes pour la premiére fois, versez un
peu plus de pate sur la plaque parce des crépes plus épaisses sont plus
faciles @ manipuler.

* Lorsque vous versez votre pite sur la plaque chaude, vous entendrez
éventuellement un léger crépitement qui est provoqué par les différenc-
es de température et de tension. Ceci ne provoque pas des dommages
a I'appareil.

* Le témoin vert s'allume et s'éteint alternativement pendant le
fonctionnement. L'appareil recommence donc & chauffer de temps en
temps, pour maintenir la température constante.

* Faites cuire la crépe jusqu'a ce que la surface ne soit plus liquide, et
jusqu'a ce que vous puissiez légérement bouger la crépe.




